PROGRAMMAS APRAKSTS

Profesionalas izglitibas programmas merKkis

Izglitibas procesa rezultata, sagatavot kvalificétu specialistu, kur§ gatavo un
noformé dazadas sarezgitibas &dienus, ievérojot &dienu gatavosanas tehnologiju,
uznémuma paskontroles sistémas prasibas un racionalu visu resursu apriti, nodroSina
razoSanas tehnologiska aprikojuma sagatavosanu un lietoSanu darba, izverté izejvielu,
starpproduktu un gatavo edienu kvalitati.

Profesionalas izglitibas programmas profesionalie uzdevumi
Izglitibas procesa dot iespgjas apgiit zinasanas un prasmes:
1. Darbu organizéSana virtuve:
— planot savu darbu un visu saistito resursu racionalu izmantosanu;
— parbaudit tehnologisko iekartu, aprikojuma, inventara gatavibu darbam;
—uzturét darba vietu un darba vidi atbilstosi higiénas prasibam;
— sadarboties ar kolégiem darbu planosana un izpildé dazados terminos;
— kontrol@ét tehnologisko karsu prasibu un tehnologisko procesu ievérosanu
razoSanas pliisma;
— 1stenot izejvielu un produktu izsekojamibas prasibas.
2. Izejvielu un produktu pirmapstradeé:
— pienemt izejvielas un produktus no noliktavas un piegadatajiem;
— izvertét sanemto izejvielu un produktu atbilstibu pavaddokumentiem un
normativajiem aktiem,;
— ieverot izejvielu un produktu uzglabasanas reZimus un prasibas;
— sagatavot izejvielas un produktus razosanas procesam;
— veikt sagatavoto izejvielu un produktu pienemsanu un ievietosanu noliktavas;
— veikt izejvielu un produktu pirmapstradi;
— kontrol&t izejvielu un produktu apriti razoSanas procesa.
3. Tehnologiskas un uzskaites dokumentacijas veidoSana:
— veidot tehnologiskas kartes €dieniem un dz&érieniem;
— veidot kalkulacijas kartes €dieniem un dz€rieniem;
— veidot edienkartes;
— nodrosinat tehnologiskas dokumentacijas pielietosanu razosana;
— aizpildit razoSanas procesa uzskaites un atskaites dokumentaciju;
— veikt inventarizaciju.
4. Edienu, piedevu, starpproduktu gatavos$ana:
— gatavot starpproduktus;
— gatavot &dienus, piedevas un dz€rienus;
— uzraudzit edienu kvalitates izmainas gatavoSanas laika;
— gatavot veseligu uzturu;
— attistit Latvijas produktu gatavosanas tradicijas;
— noformét edienus;
— sagatavot &dienus pasniegsanai.
5. Edienu, piedevu, starpproduktu uzglabasana:
— parbaudit tehnologisko iekartu un noliktavu atbilstibu dazadu produktu
uzglabasanas prasibam,;
— piemgrot atbilstosu uzglabasanas veidu dazadi sagatavotiem produktiem;



—nodrosinat produktu grupu saderibu un produkta uzglabasanas principus un
deriguma terminus uzglabasanas procesa;
— nodrosinat produktu, izejvielu, pusfabrikatu un gatavo &dienu racionalu apriti
uznemuma.
6. Viesu apkalposanas nodrosinasana:
— noteikt galda klajumam atbilstoSus galda traukus, piederumus, galda velu;
— organizet galdu klasanu atbilstosi apkalpoSanas veidam;
— pienemt pasiitijumu, uzklausot viesu vajadzibas un vélmes;
— koordingt pasttijumu izpildi.
7. Profesionalas darbibas pamatprincipu ievéroSana:
— sazinaties valsts valoda;
— lietot profesionalo terminologiju vismaz divas sve§valodas;
— sadarboties, ievérojot profesionalas €tikas un komunikacijas principus;
— pielietot informacijas un komunikaciju tehnologijas atskai$u sagatavosana;
— ieverot darba tiesibu, darba aizsardzibas un vides aizsardzibas prasibas;
— ieverot ugunsdroSibas, civilas aizsardzibas un elektrodroSibas noteikumus;
— organizet darba vietu atbilstosi darba drosibas prasibam;
—nelaimes gadijuma rikoties atbilstosi situacijai un sniegt pirmo palidzibu
cietusajiem;
— iesaistities uzn€muma darbibas attistiba;
— pilnveidot profesionalai darbibai nepiecieSamas zinaSanas.

Talakas izglitibas iespéjas
1.Turpinat izglitibu augstakas pakapes profesionalas izglitibas programmas.
2.Pilnveidoties kursos, seminaros un profesionalas pilnveides izglitibas programmas.



