"Konditora paliga"

PROGRAMMAS APRAKSTS

Programmas
merkis

Izglitibas procesa rezultata sagatavot konditora paligu, kurs pilda darba uzdevumus konditorejas vai €dinasanas
uznémuma atbilstosi konditora noradijumiem — veic izejvielu un produktu pirmapstradi, sagatavo darbam
tehnologiskas iekartas un aprikojumu, gatavo konditorejas starpproduktus un izstradajumus, ievérojot receptiiru
un tehnologiskas dokumentacijas nosacijumus.

Programmas
uzdevumi

Izglitibas procesa rezultata dot iesp€jas apgiit $adas zinasanas, prasmes un kompetences:

1. Izvertét un veikt savu darba uzdevumu, nodrog$inot saistito resursu racionalu izmanto$anu.

2. Atbildigi apzinat tehnologisko iekartu, aprikojuma un inventara gatavibu razoSanas procesiem.

3. Ievérot personiskas, personala un razoSanas higiénas prasibas razo$anas procesos atbilsto$i normativo aktu
prasibam.

4. Atbildigi sadarboties ar konditoru darba un laika planosana uzdevumu izpildei.

5. Precizi ievérot tehnologiskas dokumentacijas prasibas un tehnologisko procesu secibu.

6. Pienemt izejvielas atbilstosi noradijumiem.

7. Precizi svert un dozet produktus/izejvielas, ievérojot receptiiru nosacijumus.

8. Veikt produktu/izejvielu pirmapstradi atbilstosi darba uzdevumam.

9. Ievérot un kontrolét katras produktu grupas uzglabasanas rezimus un kvalitati dazados terminos.

10. Izvertet produktu/izejvielu kvalitati, izmantojot organoleptiskas/sensoras vértésanas metodes.

11. Sagatavot produktus/izejvielas razoSanas procesam atbilstosi darba uzdevumam.

12. Sagatavot tehnologiskas ickartas, aprikojumu un piederumus atbilstos$a maizes veida cepSanai.

13. Precizi sagatavot produktus/izejvielas, materialus un piedevas atbilstosi maizes veidam.

14. Gatavot dazadu miltu maizes miklas, ievérojot receptiiras nosacijumus un konditora noradijumus.

15. P&c konditora noradijumiem veidot dazadas sarezgitibas izstradajumus.
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Piem@rot un nodrosinat katram maizes un tas izstradajuma veidam atbilsto$u cepSanas rezimu.
Apstradat un noformét gatavos maizes izstradajumus, novertgjot izstradajumu kvalitati.

Gatavot dazadas miklas atbilstosi receptirai un tehnologiskajai instrukcijai.

Veidot dazadu miklu starpproduktus un izvértét miklas kvalitates raditajus sadarbiba ar konditoru.
Gatavot dazadus apdares krémus un pildijumus un precizi ievérot gatavo izstradajumu uzglabasanas
prasibas.

Sagatavot starpproduktus termiskajai apstradei.

Cept dazadu miklu gatavos izstradajumus atbilstosi konkr&ta izstradajuma prasibam.

Sagatavot konditorejas izstradajumu noformésanai dazadus izmantojamos materialus.

Piemérot tehnologiskas iekartas un aprikojumu dazadu desertu gatavosanai, precizi ievérojot tehnologiskas
dokumentacijas prasibas.

Sagatavot razosanai tehnologiskas iekartas un aprikojumu atbilsto$i deserta veidam.

Atbildigi sagatavot dazadu desertu gatavoSanai nepiecieSamos produktus/izejvielas un materialus.
Gatavot un noformét desertus, ievérojot receptiiras nosacijumus un konditora noradijumus.
Sagatavot pasttijumu un nodros§inat gatavo izstradajumu un starpproduktu nodosanu noliktava vai
realizacijai.

Sagatavot atbilstoSu iepakojumu un materialu, precizi ievérojot higiénas prasibas.

lepakot uzglabasanai vakuuma un specialajos iepakojumos starpproduktus un gatavos izstradajumus.
Sasaldét un saldét starpproduktus un gatavos konditorejas izstradajumus.

Sagatavot pasttijumu un nodros§inat gatavo izstradajumu un starpproduktu nodosanu noliktava vai
realizacijai.

Nodrosinat gatavo izstradajumu un starpproduktu uzglabasanas rezimus un terminus, kontrol&jot to
kvalitatiuzglabasanas laika.

Ievérot darba aizsardzibas, ugunsdroSibas un elektrodrosibas prasibas.

Ievérot vides aizsardzibas prasibas un veikt darba pienakumus, nekait&jot videi.

Ievérot darba tiesisko attiecibu normas.

Sazinaties valsts valoda un lietot profesionalo terminologiju vismaz viena svesvaloda.

Ievérot vispargjas un profesionalas &tikas pamatprincipus.

Pilnveidot profesionalas kompetences, zinasanas un prasmes.

Sniegt pirmo palidzibu.

Programmas
apguves
kvalitates
noverteésana

Izglitojamie, kuri modularaja programma apguvusi profesionalas kvalifikacijas "Konditora paligs" ieguvei
paredzetos A, B un C dalas modulus un ieguvusi nepiecieSamo zinaSanu, prasmju un kompetencu vertgjumu,
karto valsts nosléguma parbaudijumu.




Talakas
izglitibas
iespéjas

Izglitojamajiem, kas apgtst papildu modulus atbilstosi tiirisma nozares €édinasanas sektora modulu kartei,
iesp&jamsiegit citu profesionalu kvalifikaciju vai papildu kompetences.
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